
 

 

 

 

   

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

  

PROFORMA GOLDEN 

QUINCEAÑOS 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

SALON ITALIANO:                                                        

• AIRE ACONDICIONADO 

• Salón estilo clásico italiano con una barra de madera 
caoba y capitoné  

• Capacidad de 50 personas  

• Salón con Música ambiental                                                        

• Exclusivo para cenas privadas                                                    

• Mesas y sillas al estilo italiano 

• Bar en madera caoba tapizado en cuero 

• Cava con vinos nacionales e internacionales 

• Pantallas led en todo el salón (4) 

• Baños completos para damas y caballero estilo hotelero  

SALON MILLENIUM: 

• AIRE ACONDICIONADO 

• Salón estilo minimalista con paredes volumétricas 

(acústicas) con columnas recubiertas en acero, con 

circuito cerrado (pantallas, Ecran y proyector) 

• Capacidad de 250 personas (terraza-salón italiano) 

• Incluye terraza con una cascada de 5 metros de altura 

con iluminación led 

• Bar con tablero de cuarzo con iluminación y retro 

iluminación con torres de chopp 

• Espacio para orquesta / Cabina de DJ 

• Pantallas led de 80“(4) 

• Baños completos para damas y caballero estilo hotelero 

 

TERRAZA 

 
• Con un área de 100 m2 decorada  

• cascada de 5 metros de altura con iluminación  

• Salitas lunch 

SALON PREMIUM: (2do Nivel) 

• AIRE ACONDICIONADO 

• Salón estilo minimalista con paredes volumétricas (acústicas) 

con columnas recubiertas en acero (5 pantallas) 

• Capacidad para 170 personas 

• Bar con tablero de cuarzo con iluminación y retro  

• iluminación con torres de chopp 

• Espacio para orquesta / Cabina de DJ  

• Baños completos para damas y caballero estilo hotelero 

• Camerino  

• Amplia playa de estacionamiento vigilada capacidad de 30 
vehículos           

         

        

        

        

        

 

 
PROMOCION PRIMER PISO: INCLUYE LOS 3 AMBIENTES SALON ITALIANO- SALON MILLENIUM-

TERRAZA CON LOS MEJORES DISEÑOS ARQUITECTÓNICOS Y EQUIPOS TECNOLÓGICOS DE LIMA NORTE 

PROFORMA: 100 PERSONAS 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

NUESTRO PERSONAL: 
 

• Coordinador general 

• Capitán de mozos 

• Mozos uniformados  

• Chefs uniformados 

• Ayudantes de cocina uniformados 

• Dee Jay profesional 

• Maestro de ceremonia 

• Personal de mantenimiento 

 

CÓCKTELES  

(Elegir 2 opciones) 

   Pisco sour – Algarrobina – Fresa – Piña colada –      

Daiquiri de Durazno 

 

BOCADITOS SALADOS: 

(Elegir 5 alternativas de 100 unid c/u) 

 

• Alitas a las finas hiervas 

• Brochetas hawaianas de piña, pollo, pimiento rojo y 

amarillo, cebolla y pepinillo) 

• Canapé con queso Edam +tomate capre 

• Guindon enrollado con tocino 

• Langostinos al natural en salsa de golf 

• Mini causitas montadas con pollo y salsa tártara 

• Petipan de pollo c/apio y mayonesa 

• Petipan de jamón, queso y salame 

• Mini triples de pollo, jamón y queso 

• Tequeños rellenos con queso y guacamole 

• Rollito de esparrago con jamón ingles 

  BOCADITOS DULCES: 
(Elegir 5 alternativas de 100 unid c/u) 
 

• Alfajor de maracuyá 

• Brownies con pecanas  

• Mini pie de limón 

• Trufas de coco con chocolate 

• Tartaleta de durazno 

• Mini cheesecake de fresa o maracuyá 

• Mini pie de manzana 

• Mini milhojas 

 

BRINDIS: 
• 1 rueda de Champagne  

ENTRADA: 

 
• 7 alternativas para elección (Elegir uno) 

 

CENA: (Elegir uno) 
 

• Asado de res de la casa, guarnición 

papas cóctel y bastón de verduras 

• Medallón de pavo con salsa Bechamel, a las 

finas hiervas con ensalada waldo y bastón de 

verduras cocidas 

• Medallón de pollo en salsa de 

champiñones, guarnición arroz 

primaveral y puré de camote 

• Muslo de pollo a las finas hierbas, guarnición 

de arroz cremoso de ají amarillo y bastón de 

verduras  

• Panceta al horno con miel de naranja y papas 

doradas  

• Piernas de lechón al horno, guarnición de arroz 

blanco,  papas torneadas y encurtido de 

rabanito 

• Pollo enrollado estilo americano (jamón, 

queso, tocino y espinaca), guarnición de papas 

cocktel en mantequilla do y legumbres cocidas 

• Seco de res a la norteña, guarnición de arroz, 

yuca y encurtido de rabanito 

BEBIDAS: 

 
• 2 jarras de gaseosa por mesa 

• 2 jarras de agua por mesa

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

MESAS Y SILLAS: 
• Mesas cuadradas o redondas  

• 100 sillas blancas de metal modelo Tiffany  

• Mantelería – tapetes con diseño 

• Servilletas de tela 

• 1 mesa para torta iluminada y decorada 

• 1 mesa de vidrio con base palabra LOVE para 

bocaditos dulces   

 

MENAJE Y CRISTALERÍA: 

 
• Platos en loza blanca (hoteleras) 

• Cubiertos en acero (hoteleras) 

• Copas para champagne 

• Copas de vino 

• Vasos de agua 

• Jarras de vidrio 

 

NUESTRA COCINA 

 
• Moderna cocina en acero inoxidable 

• Cumplimos con los altos estándares de norma 

de salubridad 

 

 

 

 

OPEN BAR: 
(Elegir 3 alternativas - para 3 horas) 

 

• Algarrobina 

• Chilcano Clásico  

• Chilcano maracuyá  

• Cuba Libre 

• Daiquiri de Durazno 

• Daiquiri de fresa 

• Laguna Azul 

• Machu pichu 

• Piña Colada 

• Primavera 

• Vodka con Naranja 

 

DECORACIÓN: 

• 2 pedestales con flores naturales (Salón 

Millenium) 

• Centros de mesa altos o bajos a elección  

• 1 alfombra roja 20 mt. 

• Flamas iluminadas  

• Numeración de mesas  

 

 

 

      

 

 

 



 

 

TORTA: 
MARCAR CON (X) LA OPCION ELEGIDA 

• Maqueta de torta (   ) o Torta original (   ) 

• 100 porciones de torta entregadas en cajas 

personalizadas con nombre de los novios solo 

corresponderían para la torta de maqueta 

• Tipo de queque a elección:  

1. Cake Ingles Tradicional 

2. Cake Hindú 

3. Cake Maracuyá 

4. Cake chocolate 

5. Cake Red Velvet 

6. Cake Chirimoya 

7. Cake Naranja con Choco Chips 

8. Cake Yogurt con Choco Chips. 

SONIDO, ILUMINACIÓN Y MUTIMEDIA: 

• 2 parlantes JBL PROFESIONALES digital LINE 

ARRAY con 2 columnas de 3 vías 

• 2 sub bajos JBL activos 

• 1 consola de DJ - CONTROLADOR PIONNER 

• Tachos Par Leds, cabezas móviles, láser 

• Efectos led laser  

• 02 wash led  

• Micrófono inalámbrico profesional 

FUENTE DE CHOCOLATES: 

 INCLUYE: 

• Brochetas de frutas  

• Frutas variadas de la estación (fresa, sandia, 

mango, kiwi, durazno, piña, etc.) 

• Mashmelows en bomboneras  

• Habanitos  

• Alfajores  

• Tartaletas de manzana  

• Bizcotelas 

• Relámpagos    

 

  DECORACION: 

Mesa según la ocasión o tema del evento, velas, 

pétalos, accesorios de tendencia. 

  1 PERSONAL DE ATENCIÓN 

SEGURIDAD GENERAL: 

• 1 personal  de seguridad  

• Sistemas de video vigilancia interna y externa 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 
 

 

PRECIOS 

 

 

 

 

 

 

 

 

TERMINOS Y CONDICIONES: 
 

• LOS SERVICIOS SERÁN DE 4 A 5 HORAS DESDE EL INGRESO DEL PRIMER INVITADO 

PREVIA COORDINACIÓN CON LA ADMINISTRACIÓN. 

• ATENCIÓN DE SERVICIOS: DE LUNES A SÁBADO 

• GARANTÍA DE 500.00 NUEVOS SOLES 

• LA SEPARACIÓN DEL SERVICIO ES CON 500.00 SOLES + LA GARANTÍA 

• LOS PRECIOS NO INCLUYEN I.G.V. 

• NUESTRA DISTRIBUCIÓN DE LAS MESAS SERÁ UNIFAMILIAR QUE IRÁN DE 4 A 6 

PERSONAS COMO MÁXIMO POR NORMA DEL COVID, TENIENDO EN CUENTA QUE 

NUESTRAS MESAS SON DE 10 PERSONAS Y EN CASO SEA NECESARIO ADICIONAR 

UNA MESA Y UN CENTRO DE MESA EL COSTO SE FACTURARA COMO SERVICIO 

ADICIONAL. 

• SE RESERVA EL INGRESO DE BEBIDAS O ALIMENTOS QUE NO CORRESPONDAN A 

NUESTROS SERVICIOS. 

• NUESTRA EMPRESA ESTE SUJETO A CUALQUIER VARIACIÓN O RESTRICCIÓN DE 

ACUERDO A LEY SEA DICTAMINADO POR EL GOBIERNO  

• SI UN INVITADO ROMPE EL PROTOCOLO ESTABLECIDOS POR EL RESTAURANTE, LA 

RESERVACIÓN SE DA POR CONCLUIDA 

• CONSULTA NUESTROS SERVICIOS ADICIONALES A NUESTRO WHATSAPP: 998273925 

• CONTAMOS: PLAN PARA LA VIGILANCIA, PREVENCION Y CONTROL DEL COVID-19 

EN EL TRABAJO SEGÚN PRESENTADO A MINSA  
 

 

 

 

 

 

 

 

 
COSTO DEL 
SERVICIO 

 
100 PERSONAS 

 
VIERNES 

 
14,500.00 soles 

 
SABADO 

 
14,900.00 soles 

 

 



 

 
 

 


